D El | K AT ESSEN 88142 Wasserburg

Schweizer Kase Feinheiten

Selection Rolf Beeler (Rohmilch)
nach unserem Verstandnis einfach das Beste

- Delikatessen
Rommelspacher

GmbH & Co.KG

C(,G @ C/ Selmnau 20

EUR
2040 Emmentaler, mind. 49% F.i.T. kg
16 Monate gepflegt und gehegt ein vollendeter
mirb-saftiger Emmentaler
Laib ca. 95 kg

2044 Emmentaler, mind. 49% F.i.T. kg
16 Monate gepflegt und gehegt ein vollendeter
murb-saftiger Emmentaler
1/16 Keil ca. 5 kg

2046 Greyerzer, mind. 49% F.i.T. kg

16 Monate gepflegt und gelagert
Laib ca. 33 kg

2049 Greyerzer, mind. 49% F.i.T. kg

16 Monate gepflegt und gelagert
1/8 Keil ca. 4 kg

2 St./Karton

2052 Sbrinz, mind. 49% F.i.T. kg

ca. 3 Jahre gereift die "Bessere" Parmesan-Alternative
1/8 Keil ca. 2,5 kg

Tel +49 (0) 83 82/ 277 55-0 Fax +49 (0) 83 82/ 277 55-22 email: post@rommelspacher.de
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- Delikatessen
Rommelspacher

aﬁ GmbH & Co.KG

@ C/ Selmnau 20

88142 Wasserbur

DELKAT ESSEN Sserurg

EUR
2053 Toggenburger, mind. 45% F.i.T. kg
Der warscheinlich einzige Rohmilch-Appenzeller,
mind. 7 Monate gepflegt und gereift
Laib ca. 6 kg

2056 Napfkase, mind. 49% F.i.T. kg
kraftiger, cremiger Bergkase mit kleinen Léchern,
gekast aus Kuh-Rohmilch (u.a.Emmentalerkulturen)
ca. 6 Mon. Gereift

Laib ca. 7 kg

2055 Seebodenalpkéase, mind. 50% F.i.T. kg
Reifezeit ca. 7 Monate
Laib ca. 7 kg

2060 Stanser Chueflade (Kuhfladen), mind. 53% F.i.T. kg

Kraftiger Weichkase in Holzschachtel
Stiick ca. 300 g (brutto)

) 2062 Stanser Roteli, mind. 53% F.i.T. kg
s Weichkase mit Rotschmiere
7, -
& Stiick ca. 600 g
Tel +49 (0) 83 82/ 277 55-0 Fax +49 (0) 83 82/ 277 55-22 email: post@rommelspacher.de
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D E L K A T S S E N 88142 Wasserburg
EUR
2065 Tomme, mind. 45% F.i.T. St.
feinster Weichkase mit diinner WeilRschimmelrinde
Stiick 130 g
"uulancru y
2070 Fondue Rolf Beeler Hausmischung St.

exquisites Fondue aus bestem Kéase Greyer,
Walliser und Vacherin Fribourg,

fix und fertig mit Wein im Alubeutel

Beutel 600 g

Schweizer Kase Feinheiten

aus dem Toggenburg
kostliches von Willi Schmid

2054 Miuihlestein mind. 50% F.i.T. kg
Eine kostliche Neuentwicklung.
aus Jersey-Rohmilch
Laib

2079 Bergmatter mind. 50% F.i.T. kg
ca. 5 Monate gereift
Feiner dezenter Bergkase aus Kuhmilch
Laib ca. 7 kg

’ 2081 Jersey Blue mind. 55% F.i.T. kg
T cremiger Blauschimmelkéase
7 aus Jersey-Kuh-Rohmilch

{5 - ,
| e {V‘ Laib ca. 1,5 kg

Tel +49 (0) 83 82/ 277 55-0 Fax +49 (0) 83 82/ 277 55-22 email: post@rommelspacher.de
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Ommelsoccher

DEL KAT[ ESSEN

2064

2073

2077

2061

Bergfichtenkase mind. 55% F.i.T.

Traumhafter Weichkdse mit Rot-Tannenrinde eingefasst.

Kostliches Fertig-Fondue !
aus Jersey-Rohmilch
Laib

Blaui Geiss mind. 45% F.i.T.

Ziegenkase mit Blauschimmel
Laib ca. 1 kg

Holzige Geiss mind. 55% F.i.T.

Weichkase aus Ziegenmilch mit Fichtenrinde eingefasst.
Laib ca. 450 g

Schaf- Reblochon mind. 53% F.i.T.
Weichkase

aus Schafsrohmilch

Laib

Fax +49 (0) 83 82 / 277 55-22
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Delikatessen

)

% Rommelspacher
o) 4 GmbH & Co.KG
a/@ 6[/ Selmnau 20
| 88142 W b
DELIKAT) ESSEN Asserhurg
Schweizer Kase-Konditorei
Eine Produktinovation aus der Schweiz
Gefullte frz. Brie Nangis
% Laibe ca. 0,8 kg / Stlick
EUR
21405 Barlauch mind. 54% F.i.T. kg
v (Februar bis Mitte Juni)
21406 Walnuss mind. 57% F.i.T. kg
21407 Chilli mind. 53% F.i.T kg
21408 Cognac mit Rosinen mind.50% F.i.T. kg
(Weihnachten bis Ostern)
= a7 ——
kg

21409 Knoblauch mind. 51% F.i.T.

Tel +49 (0) 83 82/ 277 55-0 Fax +49 (0) 83 82/ 277 55-22 email: post@rommelspacher.de
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Nommelypecher

DEL IKAT[ ESSEN

21410 Wildkrauter mind. 53% F.i.T.

P

21411 Kirbis
(September bis Ende November)

21412 Lachs mind. 53% F.i.T.
(Weihnachten bis Ostern)

21413 Marroni mind. 48% F.i.T.
(Oktober bis Ende Januar)

21414 Meerrettich mind. 51% F.i.T.

Tel +49 (0) 83 82 / 277 55-0 Fax +49 (0) 83 82 / 277 55-22
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- Delikatessen
Rommelspacher
aﬁ GmbH & Co.KG
@C/ Selmnau 20
D E L K A T 5 S E N 88142 Wasserburg
EUR
21415 Oliven mind. 53% F.i.T. kg
(Juni bis Ende September)
-, YV [
o = ‘.:@|
|
. ‘."A/a '.“‘"S.‘ » = J‘!
21416 Pesto mind. 54% F.i.T. kg
21417 Rustico (Tomate, Olive, Knoblauch) mind. 52% F.i.T. kg
21418 Steinpilz mind. 53% F.i.T. kg
21425 Triffel (schwarze ital. Sommertruffel) mind. 54% F.i.T. kg
Tel +49 (0) 83 82/ 277 55-0 Fax +49 (0) 83 82/ 277 55-22 email: post@rommelspacher.de
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Delikatessen
Rommelspacher
aﬁ GmbH & Co.KG
6 C/ Selmnau 20
88142 Wasserbi
DELKAT ESSEN Sserbird

EUR
21430 Weile Alba-Triffel mind. 52% F.i.T. kg
(Weihnachten bis Ostern)

21419 Alte Zwetschge mind. 45% F.i.T. kg

Bitte alle Kase-Konditorprodukte vorbestellen.
Bestellung spéatestens Montag Vormittag, Versand folgende Woche Montag
Dann RLZ bei Lieferung mind. 18 Tage

Feine Schweizer Kase
Zentralschweiz, Fribourg, Berner Oberland, St. Gallen

0793 Greyerzer Felsenkeller, mind. 49% F.i.T. kg
mind. 12 Monate im Felsenkeller feuchtgereift
kostliches Aroma, wiirzig, voll ausgereift aber nicht trocken,
mit feinen knackenden Salzkristallen.
unsere Felsenkeller-Kése werden noch manuell gepflegt

Laib ca. 30 kg
0753 Greyerzer Felsenkeller, mind. 49% F.i.T. kg
- mind. 12 Monate im Felsenkeller feuchtgereift
o & .g{é,:\:‘%z kostliches Aroma, wiirzig, voll ausgereift aber nicht trocken,
L~ mit feinen knackenden Salzkristallen.
> .,.9,443, %

IR GRIIYVERE"

unsere Felsenkeller-Kése werden noch manuell gepflegt
1/8 Keile ca. 4 kg

2 St./Karton

Tel +49 (0) 83 82/ 277 55-0 Fax +49 (0) 83 82/ 277 55-22 email: post@rommelspacher.de
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D ELI K AT/ ESSEN g

EUR
07541 Emmentaler Felsenkeller, mind. 49% F.i.T. kg
mind. 13 Monate im Felsenkeller feuchtgereift und manuell
gepflegt, ergibt den wiirzigen, typisch nussigen, saftigen
besten Emmentaler
Laib ca. 80 kg

0754 Emmentaler Felsenkeller, mind. 49% F.i.T. kg
mind. 13 Monate im Felsenkeller feuchtgereift und manuell
. gepflegt, ergibt den wiirzigen, typisch nussigen, saftigen
- besten Emmentaler
1/16 Keile ca. 4,5 kg
. -— : 2 St./Karton

2030 Fricalin, mind. 50% F.i.T. kg
Kostlichkeit fiir Feinschmecker, zartschmelzend
mind. 7 Monate gereift im Kanton Fribourg,
unser Schokoladenstiickchen unter den Kasespezialitaten.
Halbharter Schnittkése, zarter Duft mit subtilen Aromen.
Aus thermisierter Milch
Laib ca. 6 kg

20321 Wallachéas, (Bodensee-Waélla ! ) rezent, mind. 50% F.i.T. kg
Spezialitdt aus dem Kanton Thurgau, 5-6 Monate greift,
aromatisch, geschmackvoll

Laib ca. 6 kg
2018 Nusslichas, mind. 50% F.i.T. kg
- Ein feiner Rohmilchkase mit mittlerer Reifestufe

‘»4:'/**-1 M/ i h" mind. 3 Monate. Das besondere ist sein kostliches

%’W Nussichas, : Walnussaroma, dieseserhélt er durch Zugabe eines
;_, ,f sw ‘f "j/. 7 speziell gewonnenen Walnussextrakts
- ’)JL Latd Laib ca. 5,5 kg
2%

Tel +49 (0) 83 82/ 277 55-0 Fax +49 (0) 83 82/ 277 55-22 email: post@rommelspacher.de
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NEU

NEU

Tel +49 (0) 83 82 / 277 55-0
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G clpeachon

DELIKAT

ESSEN

Urschwyzer Bergkase, mind. 30% F.i.T.
halbfetter geschmackvoller, pasteurisierter
Schnittfester Kdse 5-6 Mon. gereift

Laib ca. 6 kg

20332 Eigernordwandkése, mind. 50% F.i.T.

ca. 4 Monate gereifter wirziger Schnittkase
Rohmilch
Laib ca. 6,6 kg

203257 Glickspilz, Steinpilzkése, mind. 53% F.i.T.

3 Monate gereifter wilrziger Schnittkase
mit Steinpilzstiicken, aus thermisierter Milch
Laib ca. 4 kg

3 Monate gereifter wiirziger Schnittkse
mit Kartoffelstucken, aus thermisierter Milch
Laib ca. 4 kg

Fax +49 (0) 83 82 / 277 55-22
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FONDUe

fix-fertig | préte & servir | instant

Delikatessen

Rommelspacher

GmbH & Co.KG

a/@ 6 C/ Selmnau 20

D EL] K Al ESSEN 88142 Wasserburg

Fondue fix-fertig St.
Fertige Fonduemischung aus Greyer, Fribourger Vacherin

und halbhart Kése incl. Wein im Alubeutel

Stiick 600 g

Feine Schweizer Kase

Ostschweiz, Toggenburg, St.Gallen, Appenzell, Thurgau

0759

08050

0763

Tel +49 (0) 83 82 / 277 55-0

Rheintaler Rahmkase, mind. 55% F.i.T. kg
klassischer cremiger halbfester Schnittkése,

ein Schul frischer Rahm gibt den besonderen Geschmack

aus Rohmilch

Laib ca. 4 kg

Bodenseekéase, aus dem Thurgau, mind. 55% F.i.T. kg
ca. 2 Monate gereift

aus thermisierter Milch, mild und zart

Laib ca. 4,2 kg

Appenzeller rezent, extra mind. 48% F.i.T. kg
7 Monate gelagert, besonder wiirziger

Schnittkase

Laib ca. 6 kg

EUR

Fax +49 (0) 83 82/ 277 55-22 email: post@rommelspacher.de
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D ELll K ATF ESSEN "o

EUR
20325 Toggenburger "Chueli " (Kuh), mind. 52% F.i.T. kg
5-6 Monate gereift, Wirziger halbfester Schnittkése
aus dem Toggenburg,
Laibe ohne Etikett mit Kuh-Pragung aus Rohmilch
Laib ca. 5,5 kg

20238 Urnéascher Hornkuhkése, mind. 55% F.i.T. kg
6 Monate gereifter halbfester Schnittkase

angenehm cremig und wiirzig, aus thermisierter Milch
Laib ca. 7 kg

20231 Thurgauer Schlosskase, mind. 45% F.i.T. kg
3 Monate gereifter halbfester Schnittkase
aus Rohmilch
Laib ca. 6,5 kg

NEU

20337 Brauchtumskase, mind. 55% F.i.T. kg
4 Monate gereifter halbfester Schnittkase
aus Rohmilch
Laib ca. 6,5 kg

Tel +49 (0) 83 82/ 277 55-0 Fax +49 (0) 83 82/ 277 55-22 email: post@rommelspacher.de
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D EL | K AT ESSEN 88142 Wasserburg

- Delikatessen
Rommelspacher

GmbH & Co.KG

a,c 6 C/ Selmnau 20

Schweizer Kase
Schwyz, Thurgau, Luzern und dem Bindner Land

EUR
2010 Wildspitz, mind. 45% F.i.T. kg
95% Kuh- + 5% Ziegenmilch, halbfester Schnittkése
thermisierte Milch
Laib ca. 3,5 kg
2011 Sennenchés, mind. 45% F.i.T. kg
ca. 5 Monate gereift, halbfester Schnittkése
silofreie Kuh-Rohmilch
Laib ca. 5,5 kg
2015 Rdtlichas, mind. 50% F.i.T. kg
mind. 6 Monate gereift, aus der Zentralschweiz
Gepflegt mit Apfelmost, vollmundiger, wiirziger Geschmack
aus Rohmilch
Laib ca. 6,5 kg
0757 Bundner Bergkase, mind. 50% F.i.T. kg
mind. 6 Monate gereifter, klassisch wirziger
fester Schnittkase in Spitzenqualitat
aus Rohmilch
Laib ca. 5 kg
Tel +49 (0) 83 82/ 277 55-0 Fax +49 (0) 83 82/ 277 55-22 email: post@rommelspacher.de
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Delikatessen
Rommelspacher
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027727765 a’c%@‘z/ G

B EL AT ESSEN 88142 Wasserburg

Schweizer Kase Raritaten

EUR

2022 Chaux d'Abel, mind. 51% F.i.T. kg
typisch nussig feiner halbhart Schnittkase,
Spezialitdt aus dem Berner Jura
aus Rohmilch
Laib ca. 6 kg

2020 Fornet, mind. 50% F.i.T. kg
mit allerfeinstem Aroma, rahmig, cremig,
halbharter Schnittkdse, Bergkdse aus dem Berner Jura
aus Rohmilch
Laib ca. 7 kg

07622 Freiburger Vacherin, "alpage”, mind. 45% F.i.T. kg
reift zunéchst auf der Hoch-Alpe ca. 3 Monate, dann
noch einmal so lange im Tal eine ausgesprochene
Spezialitat und Raritéat (nicht immer Verflugbar)
rustikaler sehr kraftiger, uriger halbfester Schnittkése
aus Rohmilch
Laib ca. 7,0 kg

Schweizer BIO-Kase Feinheiten
Die Auswahl unserer BIO-Spezialitaten erfolgt,
wie bei allen unseren Spezialitdten nach Gesichtspunkten
der Qualitat. Der Geschmack spielt, auch bei unseren
BIO-Produkten die entscheidende Rolle.
BI02527 Urchriiter-Chas, (Urkrauter Kéase), mind. 53% F.i.T. kg
Reifezeit ca. 3 Monate, feiner halbfester Schnittkase
die besonderen Krauter verleihen ihm ein intensiv nussiges
Aroma.
aus thermisierter BIO-Vollmilch
Laib ca. 4,5 kg
Tel +49 (0) 83 82/ 277 55-0 Fax +49 (0) 83 82/ 277 55-22 email: post@rommelspacher.de
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D ELI K AT/ ESSEN g

EUR
BI0O2560 Toggenburger Bergblumenkéase, mind. 52% F.i.T. kg
ca. 5 Monate gereift
vollmundiger, aromatischer perfekt ausgereifter Bergkase,
mit Krauter-Aromen der feinen Schweizer Aimwiesenblumen
Laib

BIO2533 Raclette, mind. 45% F.i.T. carré kg

pasteurisierte Milch
Laib ca. 6 kg

mehr BIO auf Anfrage

Kontrollstelle
DE-OK0-006

Schweizer Raclette Kése carré (viereckig) gewaschen
aus Kuhmilch, Laibe ca. 6 kg
Raclette nur auf Vorbestellung

—— = N 0789 Raclette Seiler, mind. 48% F.i.T., aus Rohmilch kg
original, wirziger zart schmelzender Kése, die besondere

Art der Herstellung lasst diesen Raclette jedes Jahr unter

den besten Schweizer Raclette erscheinen.

auch in rund erhaltlich

0954 Pfeffer-Raclette, mind. 45% F.i.T. kg
zartschmelzend mild mit Pfefferkérnern (griin)
09541 Raclette Hohlengereift, mind. 48% F.i.T. kg
09543 Raclette Knoblauch, mind. 45% F.i.T. kg
09544 Raclette Paprika, mind. 45% F.i.T. kg
09545 Raclette Speck, mind. 45% F.i.T. kg
09546 Raclette Weisswein, mind. 50% F.i.T. kg
09547 Raclette Diabolo, mit Chili, mind. 45% F.i.T. kg
Tel +49 (0) 83 82/ 277 55-0 Fax +49 (0) 83 82/ 277 55-22 email: post@rommelspacher.de
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09549 gerauchter Raclette, mind. 47% F.i.T.
B102533 BIO Raclette, mind 45% F.i.T.

Kontrollstelle Nach Mdéglichkeit 14 Tage im Voraus bestellen.
DE-OKO-006

Kése aus unserer Region
Tirol, Vorarlberg und Bodensee

0796 Tiroler Alp-Bauernkéase, mind. 48% F.i.T.
Tiroler Alp-Bauernkéase aus dem Tannheimer Tal. Diese
Kése-Spezialitéat wird sehr sorgféltig manuell gepflegt,
wdchentlich mit einem Most geschmiert, gewendet und

geschmackvoller Alpkése von hoher Qualitat.
Ein fester Schnittkase erster Giite.
Laib ca. 30 kg

07961 Tiroler Alp-Bauernkése, mind. 48% F.i.T.
Tiroler Alp-Bauernkése aus dem Tannheimer Tal. Diese
Kése-Spezialitat wird sehr sorgféltig manuell gepflegt,
wochentlich mit einem Most geschmiert, gewendet und

geschmackvoller Alpkase von hoher Qualitat.
Ein fester Schnittkése erster Glte.
1/2, 1/4, 1/8 Keile

0935 Landle Klostertaler, mind. 50 % F.i.T.
halbfester Schnittkdse aus dem Bregenzer Wald
mind. 7 Monate gereift
kraftig, wirzig
aus pasteurisierter Kuhmilch
Laib ca. 8 kg

umgelagert. Dabei entsteht tber die Monate ein kréftiger,

= umgelagert. Dabei entsteht Giber die Monate ein kraftiger,

Delikatessen
Rommelspacher
GmbH & Co.KG

Selmnau 20
88142 Wasserburg
EUR

kg

kg

kg

kg

kg
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Unsere Weichkase

EUR
08032 Rievaner, mind. 55% F.i.T. St.
Vollmundiger, aromatischer Weichkéase mit dezentem
Weinaroma und einer Croite-Mixte (WeiR-Schimmel-Rotschmiere)
aus thermisierter Kuhmilch
Stiick 125 g
6 Stiick im Karton

08034 Rocabe, mind. 55% F.i.T. St.
Cremiger-feiner Camembert,
aus thermisierter Kuhmilch
Stiick 125 g
6 Stiick im Karton

08038 Rocami, mind. 55% F.i.T. St.
Vollmundiger, aromatischer Weichkése
mit einer Croite-Mixte (Wei3-Schimmel-Rotschmiere)
aus thermisierter Kuhmilch
Stiick 125 ¢
6 Stick im Karton

07731 CH-Vacherin Mont d'Or, mind. 45% F.i.T. kg
Der beriihmte Weichkase aus der Schweiz in der
Spanschachtel
Stiick ca. 500 g

erhaltlich von Oktober - Méarz

0773 CH-Vacherin Mont d'Or, mind. 45% F.i.T. kg
Der beriihmte Weichkase aus der Schweiz in der
Spanschachtel
Torte ca. 3 kg

erhaltlich von Oktober - Mérz

Fax +49 (0) 83 82/ 277 55-22 email: post@rommelspacher.de

Mit Erscheinen dieser Preisliste verlieren alle bisherigen Preislisten ihre Gultigkeit.



Delikatessen

Rommelspacher

GmbH & Co.KG

a/G @ C/ Selmnau 20

D E L] K Al ESSEN 88142 Wasserburg

Spanische Kase von Schaf und Ziege

2132

2133

2140

2135

Tel +49 (0) 83 82 / 277 55-0

Manchego mit Rosmarin, mind. 55% F.i.T. kg
mind. 8 Monate gereift, in Olivendl und Rosmarin eingelegt

nur so ist das kostliche Rosmarin-Aroma im ganzen Kase
pasteurisierte, reine "Manchego" Schafsmilch

vakuumverpackt

Laib ca. 3 kg

Manchego, mind. 55% F.i.T. kg
pasteurisierte "Manchego" Schafsmilch

mind. 5 Monate gereift,

hochfeiner, nussiger, rezenter, reiner Schafskése

Laib ca. 3 kg

2 Stick im Karton

Rohmilch Manchego, mind. 55% F.i.T. kg
rohe "Manchego" Schafsmilch,

mind. 5 Monate gereift

Laib ca. 3 kg

2 Stiick im Karton

Junger reiner Schafskase, mind. 55% F.i.T. kg
pasteurisierte Schafsmilch,

ca. 30 Tage gereift,

weil3, ohne Rinde, vakuumverpackt

Laib ca. 1,5 kg

EUR

Fax +49 (0) 83 82/ 277 55-22 email: post@rommelspacher.de
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Beilage besonders zu Schafs- oder Ziegenkéase
Frisch abgeschnitten aus lhrer K&setheke, auch als kostlicher Brotbelag

EUR
2144 Dona Ana’s Spanische Quittenterrine kg
Stick ca. 1,5 kg

2145 Dona Ana’s Spanische Quittenterrine mit Walniissen kg
Stick ca. 1,5 kg

Ziegenkése aus Andalusien

2159 Gereifter Ziegenkase, mind. 45 % F.i.T. kg
mit Krautern ummantelt
mind. 5 Wochen gereift
Stiick ca. 1 kg

Italienische Kase

Parmiggiano Reggiano

Mind. 32% F.i.T.
0941 Parmesan Reggiano, |. Wahl - ca. 22 Monate kg
Bild folgt 1/1 Laibe, ca. 33 kg, beste Qualitat

Tel +49 (0) 83 82/ 277 55-0 Fax +49 (0) 83 82/ 277 55-22 email: post@rommelspacher.de
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- Delikatessen
Rommelspacher
aﬁ GmbH & Co.KG
@l/ Selmnau 20
88142 W b
DELI KAT ESSEN aeserbure
EUR
0943 Parmesan Reggiano, I. Wahl - ca. 22 Monate kg
1/8 Laibe, ca. 4 kg, beste Qualitat
0944 Parmesan Reggiano, I. Wahl - ca. 22 Monate kg
ca. 1 kg Stiick, beste Qualitat
0945 Parmesan Reggiano, I. Wahl - ca. 22 Monate kg
ca. 300 — 500 g. Stlicke in rund und halbrund
Pecorino
0865 Sardischer Pecorino, Tavolara, mind. 50% F.i.T. kg
ca. 2 Monate gereift, mild, Schafsrohmilch
0832 Sardischer Pecorino, Gran Pastore Sardegna kg
mind. 50% F.i.T., ca. 8 Monate gereift
Schafsrohmilch
Fax +49 (0) 83 82/ 277 55-22 email: post@rommelspacher.de
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